
fêtesmenu
A U X  S A V E U R S  D ’ H I E R  E T

D ’ A U J O U R D ’ H U I

des

Tartelette de chutney d’oignons rouges et sa
ganache de foie gras, magret fumé et pain

d’épice

Buche vanille/framboise 

Rôti de chapon aux châtaignes
Crème de champignons

Gaufre de légumes

entrée

plat

dessert

fromages
Plateau de fromages

25€ 

Réservation au : 06.29.90.13.71 ou jb.asha@orange.fr

entreprises



fêtescocktail
A U X  S A V E U R S  D ’ H I E R  E T

D ’ A U J O U R D ’ H U I

des
1 Blinis de tataki de saumon

1 Blinis andouille pomme 
1 bretzel de langoustine

1 feuilleté de Saint Jacques
1 Sablé foie gras 

1 Croquille d’escargot 

3 Mignardises

1 Mini bol d’hubert à la Saint Jacques
1 Mini hachis thon rouge et patates douce

1 Mini burger de confit de canard 

2 Piques  de fromages

20€ 

Réservation au : 06.29.90.13.71 ou jb.asha@orange.fr

entreprises


